
ALL DAY BRUNCH 

Olivia’s pâtisseries
& viennoiseries

Every day

Veggy SPICY

Tous les jours, nos équipes mettent la main à la pâte pour 
vous régaler avec des douceurs préparées sur place ! 
Pour découvrir nos gourmandises du moment, n’hésitez pas 

à nous demander.

ALLERGèNES



Starters • SALADES • BOWLS • EGGs • bread & CO

Salade & bowl

GREEN & DETOX BOWL 11.00
Chou kale, pousses d’épinard, avocat, brocoli, 
concombre, vinaigrette au citron vert, graines de 
chia

CALI BOWL 11.00
Quinoa, poulet grillé, avocat, pousses d’épinard, 
haricots noirs, patate douce, sauce Olivia

GREEN SHAKSHUKA 16.00
Pousses d’épinard, courgette, poivron vert, 
roquette, œuf poché, fêta, épices, graines de 
tournesol, pain pita

STARTER & side

HOUMOUS MAISON  6.50
Pois chiches, tahini, cumin, ail, citron, pain pita

GUACAMOLE 8.50
Avocat écrasé, citron, épices, fromage frais, pain pita 

OLIVIA’S FALAFELS 9.50
Falafels, pois chiches, roquette, citron vert, sauce 
Olivia

EGG’ylicious

SCRAMBLED EGGS 8.00
Œufs brouillés, bacon, pousses d’épinard, tomates 
séchées

OMELETTE  7.50
Œufs battus, roquette, pousses d’épinard, graines 
de courge

SMOKY BENEDICT  13.50
2 œufs pochés, muffin,  saumon fumé, sauce 
hollandaise, ciboulette

BREAD & co

CLUB OLIVIA 12.00
Pain complet, avocat écrasé, fromage frais aux 
épices, saumon fumé, œuf au plat, roquette, 
pousses d’épinard, sauce club

CALI TOAST 10.00
Pain complet, avocat écrasé, œuf poché, flocons 
de piment, roquette, graines de tournesol

GARDEN HOUMOUS TOAST  7.00 
Pain complet, houmous, concombre, radis, 
carotte, citron vert, menthe, pickles de betterave

FLAT PITA AVOCADO CHICKEN 14.00
Pain pita, poulet grillé, avocat, houmous de 
carotte, roquette, tomates séchées, ricotta aux 
épices, sauce Olivia

FLAT PITA HOUMOUS VEGGY 15.00
Pain pita, courgette grillée, patate douce grillée, 
houmous, roquette, graines de courge, ricotta aux 
épices sauce Olivia

CROISSANT BRUNCH 9.00
Croissant, œuf brouillé, fromage frais à la 
ciboulette, pousses d’épinard
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SUPPLÉMENT ŒUF (poché ou au plat) +2.00€
SUPPLÉMENT BACON +2.00€
SUPPLÉMENT POULET (grillé ou frit) +2.50€
SUPPLÉMENT FALAFELS +3.00€ 
SUPPLÉMENT AVOCAT +3.50€
SUPPLÉMENT SAUMON FUMÉ  +4.00€

Personnalisez
vos plats



WAFFLEs • PASTRies • PANCAKEs • SWEET BOWLS

PancakeS

PASTRies Paradise
OLIVIA’S COOKIE 3.00
Cookie maison aux pépites de chocolat

BANANA BREAD 3.50
Banana bread maison

CARROT CAKE 3.50
Carrot cake maison aux épices

BROWNIE 4.50
Brownie maison aux noix de pécan

TARTE DU MOMENT  5.00
Demandez-nous !

AMERICAN PANCAKES x3  11.50
Pancakes, bacon, 2 œufs au plat, tomates séchées, 
avocat, sirop d’érable

BERRY BANANA PANCAKES x3  12.00
Pancakes, banane, myrtilles, sirop d’érable, noix 
de pécan caramélisées

CHOCO PANCAKES x3 8.50
Pancakes, sauce chocolat maison, noix de coco 
rapée, cookies maison concassés

CLASSIC PANCAKE x1 6.00
Pancake, noix de pécan caramélisées avec un 
topping au choix : nocciolata®, caramel ou sirop 
d’érable

WAFFLEs
FRIED CHICKEN WAFFLE 12.00
Gaufre, poulet frit, sirop d’érable

BANANA PEANUT WAFFLE 9.00
Gaufre, banane, beurre de cacahuète, pépites de 
chocolat, sirop d’érable

CLASSIC WAFFLE 10.00
Gaufre, noix de pécan caramélisées avec un 
topping au choix : nocciolata®, caramel ou sirop 
d’érable

sweet bowls
GRANOLA MAISON 5.50
Granola maison, fromage blanc, fruits du moment

OVERNIGHTS OATS 7.00
Mélange flocons d’avoine, graine de chia, noix de 
coco rapée, fromage blanc,  lait d’avoine, chocolat 
noir, myrtilles

Berry 
Banana
Pancakes




