
ALL DAY BRUNCH 

Good vibes
Every days

Végé SPICY

ALLERGèNES

formule brunch le week-end
Place au vrai brunch ! Une carte spéciale bien gourmande, une 

formule qui régale… il ne reste plus qu’à venir en profiter !

Pensez-y, on est ouvert le soir ! 
Les vendredis et samedis soir, Olivia’s passe en mode night…

Ambiance, gourmandise & good vibes au rendez-vous !  
Découvrez aussi notre carte spéciale du soir, pensée pour régaler 

vos fins de journée !

Votre restaurant Olivia’s Garden s’adapte à vos événements privés
et professionnels, consultez nos équipes pour en savoir plus !



Starters & side
HOUMOUS MAISON 	 6.50
Pois chiches, tahini, cumin, ail, citron, pickles 
d’oignons rouges, pain naan
GUACAMOLE	 8.50
Avocat écrasé, citron, pickles d’oignons rouges, 
fromage frais, pain naan
OLIVIA’S FALAFELS	 9.50
Falafels de pois chiches et de courges, pois 
chiches, roquette, citron vert, vinaigrette
FRITES DE PATATE DOUCE	 5.00
Frites de patate douce, sauce chipotle
SUNNY MEZZE NEW 	 10.50
Babaganoush, grenade, tzatziki, houmous, pain naan

Egg’ylicious
SMOKY BENEDICT 	 14.00
2 œufs pochés, 2 muffins, saumon fumé, sauce 
hollandaise, ciboulette, mélange de salade,  
tomates cerises rôties, vinaigrette
CROISSANT BRUNCH	 9.00
Croissant frais, œufs brouillés, fromage frais à la 
ciboulette, mélange de salade, tomates cerises 
rôties, vinaigrette

Waffles
BURRATA WAFFLE NEW 	 11.00
Gaufre, burrata, roquette, courgette et aubergine 
grillées, tomates cerises rôties

Pancakes
AMERICAN PANCAKES x3
   BACON	 11.50 
   SAUMON	 12.50
Pancakes, 2 œufs au plat, avocat, tomates cerises 
rôties, sirop d’érable

Bread & co
OLIVIA’S MUFFIN	 5.50
2 muffins, fromage frais, œuf, bacon grillé
BAGEL FRIED CHICKEN	 13.00 
Bagel au sésame, poulet frit, avocat écrasé, sauce 
chipotle, mélange de salade, tomates cerises 
rôties, vinaigrette
BAGEL OCEAN GARDEN NEW 	 14.50 
Bagel au sésame, saumon fumé, fromage frais, 
ciboulette, concombre, pomme, avocat,  oignons 
rouges, menthe, mélange de salade, tomates 
cerises rôties, vinaigrette
CLUB OLIVIA	 14.00
Pain complet, avocat écrasé, fromage frais, saumon 
fumé, œuf au plat, ciboulette, sauce club, mélange 
de salade, tomates cerises rôties, vinaigrette
BURRATA TOAST NEW 	 13.00
Pain complet, burrata, tomates cerises rôties, ail, 
basilic, crème de vinaigre balsamique
AVOCADO TOAST	 15.50
Pain complet, avocat écrasé, saumon fumé, œuf 
poché, feta, roquette, piment d’Espelette AOP*, 
graines de tournesol, pickles d’oignons rouges
ASSIETTE MÉDITERRANÉENNE NEW

   KEFTA (BŒUF)	 17.00
   HALLOUMI	 16.00
Pain naan, concombre, pickles d’oignons rouges et de 
concombre, menthe, sauce gyros, tzatziki, mélange 
de salade, tomates cerises rôties, vinaigrette

Salades & bowls
BOWL MÉDITERRANÉEN
   KEFTA (BŒUF)	 15.00
   HALLOUMI	 14.00
Riz, houmous, feta, avocat, concombre, tomates 
cerises rôties, grenade, menthe, sauce soja, pain 
naan
DOLCE BURRATA NEW 	 14.00
Salade, melon, burrata, tomates cerises rôties, 
graines de courge, basilic, citron, vinaigrette
SALADE CAESAR	 14.50
Mélange de salade, poulet frit, œuf poché, tomates 
cerises rôties, copeaux de parmesan, croûtons, 
sauce Caesar

All day  8h30-16h Lunch  10h-14h30
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PAIN NAAN	 +2.00€
ŒUF (poché, au plat ou brouillé)	 +2.00€
BACON	 +2.00€
POULET FRIT	 +2.50€

Ajoutez votre touche !
FALAFELS	 +3.00€ 
AVOCAT	 +3.50€
SAUMON FUMÉ 	 +4.00€

made with love



C’est la pause gourmande qu’il vous faut…

sweet crush  8h30-17h

Waffles
PISTACCHIO WAFFLE NEW 	 9.00
Gaufre, crème de pistache, éclats de pistache, 
crème fouettée
BANANA PEANUT WAFFLE	 9.50
Gaufre, banane, beurre de cacahuète, pépites de 
chocolat, sirop d’érable
CLASSIC WAFFLE	 7.00
Gaufre, topping au choix : Nocciolata®, caramel, 
sirop d’érable ou sucre glace

Pancakes & co
STRAWBERRY PANCAKES x2 NEW 	 9.00
Pancakes, fraise, Nocciolata®, noix de coco, 
crème fouettée, menthe
BERRY BANANA PANCAKES x2 	 8.00
Pancakes, bananes, myrtilles, sirop d’érable, 
coulis de fruits
MINI PANCAKES À PARTAGER x3	 5.00
Mini pancakes, sucre glace, topping au choix : 
Nocciolata®, caramel, sirop d’érable
BRIOCHE LOVER NEW 	 9.00
Brioche façon pain perdu, sucre glace, glace 
vanille, topping au choix : Nocciolata®, caramel, 
sirop d’érable

Sweet bowls
OVERNIGHTS OATS PEANUT NEW 	 7.50
Mélange de flocons d’avoine, graines de chia, noix de 
coco rapée, fromage blanc, pépites de chocolat noir, 
fruits frais, beurre de cacahuète
GRANOLA MAISON	 6.50
Granola maison, fromage blanc, fruits frais, sirop 
d’érable

c’est juste au bon moment

SUPPLÉMENT FRUITS DE SAISON	 +2.00€
SUPPLÉMENT BOULE DE GLACE	 +2.00€

Pastries paradise
OLIVIA’S COOKIE	 3.00
Cookie maison aux pépites de chocolat et son 
topping
CARROT CAKE	 3.50
Carrot cake maison aux épices
BROWNIE 	 5.00
Brownie maison, noix de pécan
TARTELETTE DU JOUR 	 4.50
Demandez-nous !
GLACE ARTISANALE NEW

   1 BOULE 	 3.50 
   2 BOULES 	 5.50 
Boule de glace et crème fouettée
Crème glacée : vanille de Madagascar, chocolat 
au lait, pistache, fraise
Sorbet : citron/basilic, passion

BOISSON AU CHOIX
Sirop à l’eau, 

jus de pomme
ou orange 

Menu Kids9.90

PLAT
Poulet frit
Frites de 

patate douce

DESSERT
Pancake 

ou gaufre, 
topping au choix

+ +

Petite Faim
1 OLIVIA’S MUFFIN

2 muffins, fromage frais, 
œuf, bacon

1 BOISSON
Fraîche ou chaude

+

7.50






