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PAIN NAAN  +2.00€
ŒUF +2.00€
(poché, au plat ou brouillé) 
BACON +2.00€
POULET FRIT +2.50€

Ajoutez votre touche !
FALAFELS +3.00€ 
AVOCAT +3.50€
SAUMON FUMÉ  +4.00€
FRUITS DE SAISON +2.00€
BOULE DE GLACE +2.00€



Starter & side

Bread & co

TACOS CRISPY CHICKENX2  6.50
Tacos crispy, poulet frit, mangue, avocat écrasé, 
pickles d’oignons rouges, coriandre, sauce chipotle
HOUMOUS MAISON  6.50
Pois chiches, tahini, cumin, ail, citron, pickles 
d’oignons rouges, pain naan
GUACAMOLE 8.50
Avocat écrasé, citron, pickles d’oignons rouges, 
fromage frais, pain naan 
OLIVIA’S FALAFELS 9.50
Falafels de pois chiches et de courges, pois 
chiches, roquette, citron vert, vinaigrette
POULET FRIT 13.50
Poulet frit, morceaux de gaufre, sauce chipotle, 
graines de courges
FRITES DE PATATE DOUCE 5.00
Frites de patate douce, sauce chipotle
SUNNY MEZZE NEW  10.50
Babaganoush, grenade, tzatziki, houmous, pain naan
PLANCHETTE OLIVIA À PARTAGER 18.00
Houmous maison, guacamole, pain naan, 
falafels, bruschetta tomate parmesan roquette

BAGEL FRIED CHICKEN 13.00 
Bagel au sésame, poulet frit, avocat écrasé, sauce 
chipotle, mélange de salade, tomates cerises 
rôties, vinaigrette
BAGEL OCEAN GARDEN NEW  14.50 
Bagel au sésame, saumon fumé, fromage frais, 
ciboulette, concombre, pomme, avocat,  oignons 
rouges, menthe, mélange de salade, tomates 
cerises rôties, vinaigrette
BURRATA TOAST NEW  13.00
Pain complet, burrata, tomates cerises rôties, ail, 
basilic, crème de vinaigre balsamique
AVOCADO TOAST 15.50
Pain complet, avocat écrasé, saumon fumé, œuf 
poché, feta, roquette, piment d’Espelette AOP*, 
graines de tournesol, pickles d’oignons rouges
ASSIETTE MÉDITÉRRANÉENNE NEW

   KEFTA (BŒUF) 17.00
   HALLOUMI 16.00
Pain naan, concombre, pickles d’oignons rouges 
et de concombre, menthe, sauce gyros, tzatziki, 
mélange de salade, tomates cerises rôties, 
vinaigrette

BOWL MÉDITÉRRANÉEN
   KEFTA (BŒUF) 15.00
   HALLOUMI 14.00
Riz, houmous, feta, avocat, concombre, tomates 
cerises rôties, grenade, menthe, sauce soja, pain naan
DOLCE BURRATA NEW   14.00
Salade, melon, burrata, tomates cerises rôties, 
graines de courge, basilic, citron, vinaigrette
SALADE CAESAR 14.50
Mélange de salade, poulet frit, œuf poché, tomates 
cerises rôties, copeaux de parmesan, croûtons, 
sauce caesar

Salades & bowls

*AOP : Appellation d’Origine Protégée.  Sauce chipolte : mayonnaise, pimentVÉGÉ SPICY



boissons Fraîches
EAU PLATE LISBETH 50CL / 1L 3.50 / 5.50
SAN PELLEGRINO 50CL / 1L 3.80 / 6.00
PERRIER 33CL 3.80
COCA COLA 33CL 3.80
Classique ou zero
SCHWEPPES TONIC 33CL 3.80
KYO KOMBUCHA 33CL NEW  5.50
Citron cingembre
POM’ LISBETH 33CL 3.50
Jus de pomme pétillant
HOME MADE ICED TEA 33CL 4.00
Selon la saison, demandez-nous !
THÉ GLACÉ LISBETH 33CL 3.50 
LIMONADE 33CL 3.00
SIROP À L’EAU 33CL 2.00
Grenadine, fraise, pêche, citron, menthe ou 
violette

SUPPLÉMENT SIROP                                                                                 +0.20

MINI PANCAKES À PARTAGERX3 5.00
Mini pancakes, sucre glace, topping au choix : 
Nocciolata®, caramel, sirop d’érable
CLASSIC WAFFLE 7.00
Gaufre, topping au choix : Nocciolata®, caramel, 
sirop d’érable ou sucre glace
BRIOCHE LOVER NEW  9.00
Brioche façon pain perdu, sucre glace, glace 
vanille, topping au choix : Nocciolata®, caramel, 
sirop d’érable

Pancakes, waffles & co

Menu enfant à 9.90€
1 boisson (sirop à l’eau ou jus de fruit pomme ou orange)
Poulet frit et frites de patate douce
Pancake ou gaufre, topping au choix

PASTRies Paradise
OLIVIA’S COOKIE 3.00
Cookie maison aux pépites de chocolat et son 
topping
CARROT CAKE 3.50
Carrot cake maison aux épices
BROWNIE 5.00
Brownie maison, noix de pécan
TARTELETTE DU JOUR 4.50
Demandez-nous !

GLACE ARTISANALE NEW

   1 BOULE 3.50
   2 BOULES 5.50
Boule de glace et crème fouettée
Crème glacée : vanille de Madagascar, chocolat 
au lait, pistache, fraise
Sorbet : citron/basilic, passion



Bières
GINGER BEER 37.5CL  6.50
Sans alcool
HIRSCH DONAU RADLER 33CL - 0.0%  5.00
Panaché citronné sans alcool
HIRSCH HEFFE WEISSE 50CL - 5.4%  6.00
Bière blanche, notes de bananes et d’agrumes
METEOR LAGER 33CL - 5.0%  6.00
Bière blonde désaltérante et pleine de saveurs
METEOR IPA 33CL - 6.2%  7.50
Bière blonde type India Pale Ale
BIÈRE DE SAISON 7.00
Demandez-nous ! 

MOJITO 20CL 7.50
Rhum blanc, menthe, cassonade,citron vert, 
eau gazeuse
YUZU 12CL NEW  8.50
Liqueur de yuzu, Prosecco Riccadonna, eau 
gazeuse
PORNSTAR MARTINI 15CL NEW  9.00
Vodka Skyy, Passoa, jus de citron jaune, sirop 
de vanille, purée de fruits de la passion, shot de 
Prosecco Riccadonna 
BASILIC FIZZ 13CL NEW  10.50
Gin Bulldog, basilic frais, jus de citron jaune, 
sirop de sucre de canne, eau gazeuse
MOSCOW MULE 18CL 9.00
Vodka Skyy, Tonic fever tree ginger, citron vert
APEROL SPRITZ 14CL 7.90
Apérol, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse
HUGO SPRITZ 14CL 7.90
Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, liqueur 
fleur de sureau Boudier, menthe
GIN TONIC 16CL 7.90
Gin Bulldog, schweppes tonic, concombre
MARGARITA 14CL 8.90
Tequila Espolon, Triple sec, jus de citron vert, 
sirop d’agave
OLIVIA’S MIMOSA 8CL 6.00
Prosecco Riccadonna, jus d’orange

COCKTAILS

MOJITA 30CL 6.90
Jus de pomme, tranche d’orange pressée, eau 
gazeuse, sucre roux, menthe
STRAWBERRY GINGER 15CL NEW  7.00
Ginger beer, sirop de fraise, jus de citron, eau 
gazeuse

MOCKTAILS



ESPRESSO 2.00
DOUBLE ESPRESSO 2.80
DÉCAFEINÉ 2.30
CAFÉ ALLONGÉ 2.00
ESPRESSO MACCHIATO 3.00
AMERICANO 3.00
MOCHA 4.00
CAFÉ LATTE 4.00
CAPPUCCINO  3.80
FLAT WHITE 3.80
MATCHA LATTE 4.50
CHOCOLAT CHAUD 4.00
CHOCOLAT VIENNOIS 4.30

SUPPLÉMENT SIROP AU CHOIX                                                                  +0.20
Agave, vanille, noisette, caramel, choco cookies

Lait végétal disponible sur demande.

THÉS ET INFUSIONS 4.00
Sélection du moment, demandez-nous !

coffee & co

www.oliviasgarden.fr
@olivias_brunch Olivia’s Garden

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix TTC, service compris. Liste des allergènes disponible sur demande.

vins

Vins Rouges

Vins Rosés

Vins Pétillants

Vins Blancs

 VERRE 75CL

PROSECCO RICCADONNA 5.00 25.00
Riccadonna 
MOSCATO 5.50 30.00
Spumante Dolce
CHAMPAGNE BRUT  59.00 
Domaine de Poret

 VERRE 75CL

PIPELETTES ROSE 4.50 25.00
Domaine Maurel - AOP Corbière
LE PARADOU 4.50 26.00
Domaine Le Paradou

 VERRE 75CL

LENCA PLANA 6.50 38.00
Catalogne, Domaine Terra de Falanis
Monstant Cuvée 2020
PIPELETTES ROUGE 5.00 29.00
Domaine Sainte Marie des Crozes
AOC Corbière rouge 2022

 VERRE 75CL

CHARDONNAY 5.50 30.00
Vin de France, Château Pesquié
LA DEMOISELLE 6.00 32.00
Domaine de Laballe - Côtes de Gascogne
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www.oliviasgarden.fr
@olivias_brunch Olivia’s Garden

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix TTC, service compris. Liste des allergènes disponible sur demande.

One more One more 
bite or sipbite or sip

 won’t hurt  won’t hurt 


