
SEULEMENT LE  MEILLEUR…

Breakfast
CROISSANT BRUNCH NEW 	 9.00
Croissant frais, œufs brouillés, fromage 
frais à la ciboulette, mélange de salade, 
tomates cerises rôties, vinaigrette

BIG BREAKFAST NEW 	 14.00
Pain de campagne, avocat, œufs brouillés, 
carottes rôties, tomates cerises rôties, 
pomme de terre grenaille rôties, citron 
vert, ciboulette
Envie de le pimper ? Ajoutez votre touche 
gourmande avec nos suppléments.

Les essentiels
SUPRÊME DE VOLAILLE NEW 	 16.00
Suprême de volaille (france) réduit avec 
son jus, pommes de terre grenaille au four, 
ail, thym, carottes rôties

PASTA OLIVIA NEW 	 13.50
Penne, sauce tomate basilic, burrata 
italienne (120g), huile d’olive, basilic, 
parmesan

QUICHE DU MOMENT NEW 	 12.00
Demandez-nous !

Les gourmands
BURGER CALIFORNIEN NEW 	 16.00
Bun brioché, poulet frit, mayonnaise 
chipotle, guacamole, cheddar, tomate, 
sucrine, frites de patate douce
BURRATA TOAST NEW 	 15.00
Pain complet, burrata, tomates cerises 
rôties, huile d’olive, ail, basilic, crème de 
vinaigre balsamique
AVOCADO TOAST	 15.50
Pain complet, avocat écrasé, saumon 
fumé, œuf poché, feta, roquette, piment 
d’Espelette AOP*, graines de tournesol, 
pickles d’oignons rouges

Salade & bowl 
CROUSTY BOWL NEW 	 12.00
Riz complet, poulet frit, tomates cerises 
rôties, avocat, sauce yaourt citron et miel

SALADE BURRATA NEW 	 12.00
Salade, burrata, roquette, courgettes et 
aubergines grillées, tomates cerises rôties

Petit plus 
FRITES DE PATATE DOUCE	 5.00
Frites de patate douce, sauce chipotle
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Ajoutez votre touche !
SALADE	 +2.00
ŒUF	 +2.00
(poché, au plat ou brouillé)
BACON	 +2.00
POULET FRIT	 +2.50
AVOCAT	 +3.50
SAUMON FUMÉ 	 +4.00
HALLOUMI 	 +4.50

L’esprit brunch
AMERICAN PANCAKES x2 NEW

    BACON	 11.50
    SAUMON FUMÉ	 12.50
Pancakes, 2 œufs au plat, avocat, tomates 
cerises rôties, sirop d’érable

1 boisson chaude (matcha +1 €),
 croissant, demi-baguette, beurre, confiture

(pâte à tartiner +1 €),
jus d’orange frais

PETIT DÉJ’  NEW9.90



UN MOMENT GOURMAND RIEN QUE POUR VOUS...

Sweet crush

Waffles jusqu’à 15h
PISTACCHIO WAFFLE 	 9.00
Gaufre, crème de pistache, éclats de 
pistache, crème fouettée
BANANA PEANUT WAFFLE	 9.50
Gaufre, banane, beurre de cacahuète, 
pépites de chocolat, sirop d’érable
CLASSIC WAFFLE 	 7.50
Gaufre, topping au choix : Nocciolata®, 
caramel, sirop d’érable ou sucre glace

Pancakes & co jusqu’à 15h
PANCAKES DE SAISON x2 NEW 	 8.50
Pancakes, fruits de saison, sirop d’érable
BRIOCHE LOVER	 9.00
Brioche façon pain perdu, sucre 
glace, glace vanille, topping au choix : 
Nocciolata®, caramel, sirop d’érable

Sweet bowl jusqu’à 15h
GRANOLA MAISON	 6.50
Granola maison, fromage blanc, fruits de 
saison, sirop d’érable

Pastries paradise all day
Laissez-vous tenter par nos pâtisseries 
préparées avec amour et au fil des envies 
du moment…

BROOKIE	 9.90
Mélange de cookie aux pépites de 
chocolat et brownie maison
COOKIE NEW 	 6.00
Cookie maison du moment
CAKE PISTACHE NEW 	 5.00
Cake pistache, graines de chia, amandes
CROISSANT BICOLORE NEW 	 3.50
Croissant bicolore fourré : chocolat ou 
framboise

Et chaque jour, de nouvelles douceurs à 
découvrir en vitrine !

MENU KIDS

BOISSON
AU CHOIX
Sirop à l’eau, 

jus de pomme
ou orange 

PLAT
Poulet frit
& frites de 

patate douce

DESSERT
Pancake 

ou gaufre, 
topping au 

choix

+ +

9.90

PRIVATISATION

Votre restaurant Olivia’s Garden s’adapte à vos 
événements privés et professionnels, consultez 

nos équipes pour en savoir plus !

SUPPLÉMENT FRUITS DE SAISON	 +2.00
SUPPLÉMENT BOULE DE GLACE	 +2.00

Et si on rajoutait
une touche sucrée ?

MENU ÉTUDIANT

1 PLAT  +  1 BOISSON10

uniquement du lundi au vendredi, sur présentation

de la carte étudiante, pour les -25 ans.

+2.50€ la pâtisserie

Place au vrai brunch ! Une carte spéciale 
bien gourmande, une formule qui régale… 

Il ne reste plus qu’à venir en profiter !

FORMULE BRUNCH
LE WEEK-END & JOURS FÉRIÉS

ALLERGÈNES


